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Święta przy
wspólnym stole.
Świąteczne menu na wigilie firmowe

Czas dla zespołu. Blisko natury.
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W A R I A N T  I

Menu serwowane
C E N A

169
zł/os.

P R Z Y S T A W K A

Śledź z pieczonym ziemniakiem, kwaśna śmietana, piklowana cebula, olej szczypiorkowy

Z U P A

Barszcz czerwony na wędzonce, uszka z grzybami

D A N I E  G Ł Ó W N E  D O  W Y B O R U

Pstrąg łososiowy, puree ziemniaczane, duszony por, sos koperkowo-cytrynowy

Rolada z indyka z grzybami, gratin ziemniaczane, karmelizowana marchew, sos
pieczeniowy z tymiankiem

Pierogi z kapustą i grzybami, konfitowana szalotka, masło z majerankiem (wege)

D E S E R

Sernik baskijski z creme fraiche i pomarańczą

N A P O J E  W  C E N I E  M E N U

Kompot z suszonych owoców · Woda mineralna z cytrusami
Kawa z ekspresu i selekcja herbat
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W A R I A N T  I I

Menu serwowane
C E N A

220
zł/os.

P R Z Y S T A W K A

Tatar z wędzonego pstrąga, ogórek, jabłko, majonez chrzanowy

Z U P A

Cappuccino z borowików, espuma z parmezanu, puder z grzybów leśnych

D A N I E  G Ł Ó W N E  D O  W Y B O R U

Smażony sandacz z puree ziemniaczanym, sos grzybowy, duszona kapusta z koperkiem

Konfitowana noga z kaczki, puree z czerwonej kapusty, wielkopolska pyza, sos demi-glace
z czerwonym winem

Pierożki z borowikami, krem z pieczonego selera, parmezan, jarmuż

D E S E R

Sernik baskijski z cream fraiche i pomarańczą

N A P O J E  W  C E N I E  M E N U

Kompot z suszonych owoców · Woda mineralna z cytrusami
Kawa z ekspresu i selekcja herbat
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W A R I A N T  I I I

Menu bufetowe
C E N A

179
zł/os.

Z U P A (1 porcja/os.)

Barszcz czerwony na zakwasie z uszkami

D A N I A  G Ł Ó W N E (1,5 porcji/os.)

Pstrąg łososiowy w sosie cytrynowym z tymiankiem

Glazurowana szynka w sosie pieczeniowym

Pierogi z kapustą i grzybami z karmelizowaną szalotką i tymiankiem

D O D A T K I (2 porcje/os.)

Pieczone ziemniaki z ziołami

Kaszotto z leśnymi grzybami, mascarpone i parmezanem

Duszona kapusta kiszona z pieczarkami

Carpaccio z buraka z gruszką, kozim serem i orzechem laskowym

D E S E R (1,5 porcji/os.)

Sernik waniliowy z pomarańczą

Piernik z powidłami śliwkowymi i czekoladą

N A P O J E  W  C E N I E  M E N U

Kompot z suszonych owoców · Woda mineralna z cytrusami
Kawa z ekspresu i selekcja herbat
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W A R I A N T  I V

Menu bufetowe
C E N A

220
zł/os.

Z U P A (1,5 porcji/os.)

Barszcz czerwony na zakwasie z uszkami

Krem z borowików z lanymi kluskami, oliwa lubczykowa

D A N I A  G Ł Ó W N E (1,5 porcji/os.)

Sandacz w sosie winno-maślanym z porem i szyjkami rakowymi

Konfitowana noga z kaczki w sosie z czerwonego wina z szalotką i wiśnią

Pierożki z borowikami z palonym masłem, orzechem laskowym i majerankiem

D O D A T K I (2 porcje/os.)

Gratin ziemniaczane

Kluski śląskie z masłem migdałowym

Duszona czerwona kapusta z miodem, cynamonem i anyżem

Karmelizowana marchew z musztardą francuską

Pieczona dynia z żurawiną, rukolą i winegretem francuskim

D E S E R (1,5 porcji/os.)

Mini Pavolva z kremem mascarpone, sezonowe owoce

Piernikowe tiramisu ze śliwką

N A P O J E  W  C E N I E  M E N U

Kompot z suszonych owoców · Woda mineralna z cytrusami
Kawa z ekspresu i selekcja herbat



D O  Ś W I Ą T E C Z N E G O  S T O Ł U

Napoje

W cenie każdego menu zawarte są napoje:

Kompot z suszonych owoców

Woda mineralna z cytrusami

Kawa z ekspresu i selekcja herbat

Napoje i alkohole:
Grzaniec z czerwonego wina z pomarańczą 22 zł/300 ml

Grzane piwo z przyprawami korzennymi i miodem 26 zł/300ml

Miód pitny 109 zł/but.0.7l

Wino domu białe/czerwone 89 zł/but.0.7l

Wino bezalkoholowe 89 zł/but.0.7l

Welcome drink winem musującym (w wersji alkoholowej i
bezalkoholowej)

18 zł/os.

Soki owocowe 19 zł/l
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O P C J O N A L N I E

Dodatkowy
zimny bufet
Cena 79 zł/os.

Ryba po grecku

Pasztet z dziczyzny z konfiturą porzeczkową

Klasyczna sałatka jarzynowa

Schab pieczony ze śliwką i majonezem chrzanowym

Tartaletka z wędzonym pstrągiem, piklami i koperkiem

Carpaccio z pieczonego buraka z kozim serem i marynowanymi
grzybami

Rzemieślnicze pieczywo naszego wypieku

Masło ziołowe, oliwy smakowe

*Istnieje również możliwość przygotowania paczek świątecznych dla
pracowników - wg indywidualnej wyceny

Zaplanujmy Wasze
świąteczne spotkanie.

R E Z E R W A C J E  D L A  F I R M

grupy@manalake.pl
Ławica 64 · Mana Lake 
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